VORSPEISEN UND SALATE
SuRkkartoffelsalat | Petersilie | Sellerie
Chipotle Pastasalat | Olive | Tomate | Mais | Pesto
Pico de Galo | Tomate | Lauch | rote Zwiebel
Nachos | Salsa | Guacamole

SUPPE
Sancocho | Bohnen | Schwein | Kartoffel

HAUPTSPEISEN
Costa de porco | marinierte Schweinerippchen
Mogueca Capixaba (traditionelles Fischgericht) Kokosmilch | Chili | Tomate
Cajun-Putenbrust | Krauter | Zitrone
Veganes Picadillo | Soja | Oliven | Kapern | Paprika

BEILAGEN
Arroza de Barga | Reis | WeiRRkohl | Tomate
Chili- Kartoffeln
mexikanisches Gemise
feurige Bohnen

DESSERT
Limonen-Panna Cotta | Ananas
Bolo de fuba cremoso (cremiger Maiskuchen)

GETRANKEPAUSCHALE
5 Stunden
35,58 € brutto pro Person

alkoholfreie Getréanke
Mineralwasser 0,75 | Flaschen - still/ spritzig,

Granini Fruchtséfte, Cola/ Cola light, Fanta, Sprite Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger-Ale
Biere
Ur-Krostitzer vom Fass, Schwarzbier vom Fass, Hefeweizen, Jever Fun alkoholfrei

Weine
Cabernet und Sauvignon Blanc (Chile)

HeiRgetranke

Kaffee, Kaffeespezialitaten, Tee, Kakao



